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Allegato 1 – Istanza di Candidatura 

 
REGIONE SICILIANA 

ASSESSORATO REGIONALE DELL’ISTRUZIONE E DELLA FORMAZIONE PROFESSIONALE 
DIPARTIMENTO REGIONALE DELLA FORMAZIONE PROFESSIONALE 

 
“Rimodulazione PAC Sicilia: Piano straordinario per il lavoro in Sicilia – Opportunità Giovani 

 
Avviso ex 33/2019 “Formazione per la creazione di nuova occupazione”   

(approvato con D.D.G. n. 2050 del 23/12/2021 e s.m.i.) 
 

PROGETTO 
“F.I.L.A. (Formazione e Inserimento Lavorativo nell’Agroalimentare)” 

D.D.G. graduatoria definitiva n. 1996 del 29/12/2022 
ID progetto: 65 

 

 

Istanza di candidatura per il reclutamento del personale da impegnare nel 
progetto 

 
 
Il/la sottoscritto/a ________ nato/a a     

 

Prov.   ( )  il   / /  C.F.    
 

residente a Prov. ( ) in Via/Piazza n.    
 

CHIEDE 

 
di partecipare al Bando di reclutamento del personale docente per i seguenti 
moduli (apporre una x   nell'apposita colonna): 
 

 

Corso ID 99 “AGRIBUSINESS E MARKETING MANAGER” - Ed. 117  

Sede del Corso (Comune):  Ed. 117 Siracusa 

Modulo Durata in ore 
Tipologia 
contratto 

Importo 
retribuzione 

Scelta  
(X) 

1. Informatica per il web e social 
media 30 

Occas./Prest. 
Prof.le 

€ 30,00 
 

2.     Business English 30 
Occas./Prest. 

Prof.le 
€ 30,00 

 

3. Tecniche di controllo qualità e 
valutazione ambientale 30 

Occas./Prest. 
Prof.le 

€ 30,00 
 

4.     Impianti e processi 30 
Occas./Prest. 

Prof.le 
€ 30,00 
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5. Certificazione di prodotto 
nazionale e internazionale 24 

Occas./Prest. 
Prof.le 

€ 30,00 
 

6. Filiere agroalimentari regionali e 
del Made in Italy 24 

Occas./Prest. 
Prof.le 

€ 30,00 
 

7. Legislazione alimentare nazionale,  
europea ed extra UE 24 

Occas./Prest. 
Prof.le 

€ 30,00 
 

8.     Marketing e Logistica 36 
Occas./Prest. 

Prof.le 
€ 30,00 

 

9.     Economia e gestione aziendale 36 
Occas./Prest. 

Prof.le 
€ 30,00 

 

10. Processi e tecnologie per il 
risparmio energetico e le energie 
rinnovabili 

24 
Occas./Prest. 

Prof.le € 30,00 
 

11. Salute e sicurezza sui luoghi di 
lavoro 12 

Occas./Prest. 
Prof.le 

€ 30,00 
 

 

 

Corso ID 100 “ADDETTO AL CONFEZIONAMENTO AGROALIMENTARE” - Ed. 119 

Sede del Corso (Comune): Ed. 119 Siracusa 

Modulo Durata in ore 
Tipologia 
contratto 

Importo 
retribuzione 

Scelta  
(X) 

1.     Merceologia alimentare: 
caratteristiche  delle materie prime 40 

Occas./Prest. 
Prof.le 

€ 30,00 
 

2.     Tecnica e pratica di lavorazione 
della materia prima 40 

Occas./Prest. 
Prof.le 

€ 30,00 
 

3. Normativa igienico sanitaria 
(HACCP) 16 

Occas./Prest. 
Prof.le 

€ 30,00 
 

4.     Utilizzo Macchinari e strumenti 40 
Occas./Prest. 

Prof.le 
€ 30,00 

 

5. Imballaggio, etichettatura e 
tracciabilità dei prodotti agro-
alimentari 

40 
Occas./Prest. 

Prof.le € 30,00 
 

6. Tecnica, materiali e pratica di 
confezionamento 60 

Occas./Prest. 
Prof.le 

€ 30,00 
 

7. Fondamenti di Logistica 20 
Occas./Prest. 

Prof.le 
€ 30,00 

 

8.     Elementi di gestione del 
magazzino e movimentazione delle 
merci 

20 
Occas./Prest. 

Prof.le € 30,00 
 

9. Conduzione di carrelli industriali 
semoventi aziendali 12 

Occas./Prest. 
Prof.le 

€ 30,00 
 

10.     Salute e sicurezza sui luoghi di 
lavoro 12 

Occas./Prest. 
Prof.le 

€ 30,00 
 

 

Il compenso si ritiene al lordo di oneri fiscali e previdenziali e al lordo di IVA. 

 

 

A tal fine, consapevole delle sanzioni penali previste dall’art. 76 del D.P.R, 
445/2000 e ss.mm.ii. 

 
Dichiara 

- Di essere in possesso della cittadinanza italiana o di Uno degli Stati membri 
dell'Unione Europea; 

- Di godere dei diritti civili e politici; 

- Di non avere riportato condanne penali anche non definitive; 

- Di non avere procedimenti penali in corso; 

- Di non essere stato escluso dall'elettorato politico attivo; 

- Di avere preso visione del bando, di essere a conoscenza e di accettare tutte le 
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prescrizioni e condizioni previste dal medesimo; 

- Di possedere adeguate e certificate competenze per svolgere le attività 

formative dei moduli oggetto della candidatura;  

- Di possedere, alla data di partecipazione alla selezione pubblica, n. ___ anni 

di esperienza professionale; 

- Di possedere, alla data di partecipazione alla selezione pubblica, n. ___ anni 

di esperienza didattica; 

- Di auto valutare i seguenti punteggi attribuibili: 

 

Titoli ed esperienza professionale Punteggio Punteggio 
massimo 

NOTE Punteggio  
auto 

attribuito 
Diploma di licenza media 
accompagnato da esperienza lavorativa 
almeno decennale nell’area di 
competenza adeguatamente 
documentata. 

 

2 
 

 

20 

  

Diploma di scuola media superiore di II° 
grado 

8 
 

Laurea triennale inerente alla tipologia 
del profilo 

10 
 

Laurea vecchio ordinamento, laurea 
magistrale 

20 
 

 

Altri titoli coerenti con l’area 
disciplinare di riferimento dei moduli 
didattici per i quali si presenta la 
candidatura 

 

 
1 

 

 
5 

1 punto per ogni 
titolo posseduto – 
Max 5 punti (Corsi 
di 
specializzazione, 
Qualifica 
professionale, 
certificazione 
lingue, Master 
Universitari e 

non 
universitari, 
abilitazioni) 

 

Esperienza didattica pertinente in 
percorsi di formazione professionale 

1 10 
1 punto per ogni 
esperienza 

 

Esperienza professionale pertinente 1 15 
 1 punto per 
ogni anno di   
esperienza 
professionale 

 

Esperienza pregressa con Forit scarl e 
Talent Solutions srl 

10 10 
  

TOTALE 
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RECAPITI 
 

Via  Città _ Telefono  

Cellulare_ e-mail       

Dichiara altresì 
 

ai sensi degli art. 46 e 47 del D.P.R. 28/12/2000 n. 445 che i dati riportati nella 
presente domanda e nel curriculum vitae allegato sono veritieri e rispondono alla 
situazione di fatto e di diritto esistenti alla data della presente. 

 
 

Si allega alla presente: 

• Curriculum vitae in formato Europeo, debitamente firmato, reso sotto 
forma di dichiarazione sostitutiva ai sensi degli artt. 46 e 47 del DPR 
445/2000 e recante autorizzazione al trattamento dei dati personali; 

• Copia del documento di riconoscimento e del codice fiscale in corso di 
validità. 

 
 

Luogo e Data  Firma 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 


